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Quaranta  eccellenze  dell’arte  pasticcera  italiana  si
incontreranno a Roma nell’ Ouobre 2020 per proporre
al pubblico dei veri golosi un evento gastronomico senza
precedenti. Durante i tre giorni di Dolciarium ogni Regione
italiana sara rappresentata da due dolei “Ambasciatori” della
sua tradizione portati a Roma dalle migliort Pasticcerie d'Tralia a
comporre una geografia della bonta che vuole proporre il lato
pitl invitante del Made in Italy, prodotto dalla maestria e dalla
passione dei Mastri Pasticcent unite a materie prime di
cccellenza.

Ma Dolciarium non sara solo un momento di degustazione

perché si parlera anche di dolei, di libri ¢ riviste, utensili,

tecniche ¢ ricette. Saranno coinvolte tutte le
diverse aziende del settore che troveranno uno
spazio inedito per presentarsi al pubblico con corsi
di cucina, show cooking ¢ tante attivitd gratuite in
modo da creare P'occasione perfetta per scoprire o
riscoprire nuovi aspetti della Pasticceria, imparare
segret ¢ tecniche dai migliori esperti nel settore

o semplicemente passare una giornata differente.






Le atbivita

Ogni pasticceria avra il suo spazio, che potra allestire  Uno spazio sara dedicato allintrattenimento dei
secondo le proprie esigenze ¢ potra vendere direttamente  visitatori pit piccoli, che incontreranno non solo
ai visitatori il suo mono-prodotto (dolce Ambasciatore della la pasticceria come momento di gusto, ma anche
propria Regione) senza intermediari di alcun tipo. Oltre  ludico ed educativo, con attiviti ¢ spazi progettati
ad assaggiare i dolci proposti dai diversi pasticceri, questi  per loro.

saranno protagonisti di corsi dedicati ai loro prodott, show

cooking ¢ laboratori aperti a tutti, dove il pubblico potra

partecipare ¢ apprendere segreti, tecniche e curiosita. Anche

i Partner avranno spazi per presentare i propri prodotti e

cotnvolgere il pubblico in degustazioni, dimostrazioni live

ed esperienze food. Testimonial, ospiti, conferenze, ricette

¢ presentazioni animeranno il palco centrale dell’evento.
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Dolciarium proporra al pubblico la possibilita di assaggiare
una selezione mai vista prima del meglio dell’arte pasticcicra
italiana, riunendo in un unico luoge non solo 1 miglion
pasticcieri ¢ i loro prodotti di eccellenza, ma proponendo
anche momenti di approfondimento e partecipazione
diretta come show cooking, presentazioni, masterclass ed
incontri. Un’attenzione particolare sara data ai bambini, che
troveranno attivita a loro dedicate, ma che permetteranno ai
genitori di passare con loro del tempo di qualita.

Un grande palco ospiterd presentazioni, dimostrazioni e
show cooking dove sara possibile scoprire la preparazione
del proprio dolee preferito ed imparare 1 segreti ¢ le ricette
dei grandi pasticcien.
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Una cucina a vista, permettera di osservare

minuziosamente 1 mastri  pasticcieri  attenti

nellelaborazione  dei loro  dolci, un  wvero
seminario per chi vuole imparare alcuni piccoli
trucchi dell’arte pasticciera o semplicemente per i
pitl curiosi entrare in un mondo a loro sconosciuto,
tra planetarie, impastatrici, saccapoche, fornelli e
forni. In tutta Parca espositiva  dell’evento,
verranno  installad video ¢ maxischermi  che
mostreranno in diretta le operazionmi della cucina.
Un vero full immersion nel dolece mondo della

pasticceria italiana,







Glisponsoravranno a disposizione spazi nella comunicazione

commisurat al loro impegno. Comprenderanno la posizione
del logo sui diversi materiali stampat, sulla cartellonistica
degli allestimenti e su tutta la pubblicita. Potranno essere
presenti con una o piu pagine all'interno della pubblicazione
“LE RICETTE DI DOLCIARIUM?,

Inoltre, avranno la disponibilita di spazi dedicati per
I'esposizione, la promozione ¢ la vendita dei loro prodotu.
Lo spazio potra essere concordato a seconda delle esigenze
specifiche. I8 disponibile un palco per le presentazioni ed
una cucina a visita per dimostrazioni e show cooking,
Visitatori stimati: 20.000/25.000
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Le istituziom che parteciperanno a questa intziativa volta alla
promozione del meglio del Made in Italy e di un'immagine
positiva ¢ produttiva del paese, concedendo il loro patrocinio
o sostenendola, avranno spaz privilegian all'interno di tutta

la comunicaxione,
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MIPAAF (Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Forestali)
Ministero dello Sviluppo Economico
Regione Lazio

Roma Capitale

FIPGC (Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria Cioccolateria)I'TA
(Italian Trade Agency)

AIDEPI (Associazione delle Industrie
del Dolce e della Pasta italiane)
Confesercenti

Gambero Rosso






Vini dolel autenticl nettant d’uva, complessi tuttavia gentih,
armoniosi e ricchi, 1 vini dolci sono un’infinita esplosione di
aromi e sapori che da sempre hanno affascinato gl appassionan
di vino di ogni epoca. Ira i vini pia ricercati del mondo, capaci
di conguistare il cuore e 'animo delle persone, anche di quelle
che non si interessano o non bevono vino, troviamo 1 vini
dolet che hanno sempre incontrato Pinteresse ¢ 1l gusto di tutt
gli appassionati di vino di ogni epoca, dagli albori dell’enologia
ai giorni nostri. Una sezione della manifestazione sara dedicata
a loro, at produttont italians ed alle loro eccellenze, un’altra
occasione per scoprire i nostri veri tesori, assaggiarli assieme ai
loro creatori ¢ acquistare la vera enogastronomia di eccellenza
italiana, quella che ttto il mondo ci invidia.

Un dessert, molto spesso, ¢ accompagnato da un bicchierino

di... perché auta a digenire o pin semplicemente

perché in pochi sappiamo resistere ad un sorso di
una buona grappa torbata o affinata in barrique,
piuttosto che un Rum, magan agricolo o un Amaro,
una Genziana, un vino muffato, dolce, freddo ¢
pungente.

Sono molte le storie ed 1 sapori che vogliamo
presentare in abbinamento ai dessert Ambasciatori

delle Regioni ed ecco perché una sezione dell’evento
sard dedicata anche alle grappe ed ai digestivi storici.

Produttori da tutta Italia immergeranno, ¢ il caso di
dirlo, i visitatori in un viaggio attraverso alambicchi,
caldaie di distillazione ¢ oli essenziali, alla scoperta

di secoli di storia racchiusa in un piccolo bicchiere.






La comunicazione di Dolaariom sara arricchita  dalla
realizzazione di un vero e proprio ricettario a colon, rilegato
in brossura:
“LE RICETTE DI DOLCIARIUM?”.

Le pasticcerie saranno le protagoniste assolute con le
loro tradizioni, le loro nicette ¢ le loro distinte filosofic di
lavoro, un insieme di mformazioni che trovano la propria
espresstone in LE RICETTE DI DOLCIARIUM un nuovo
prodotto editoriale, un vero ¢ proprio contenttore di valor
che appartengono alla nostra Italia. Oltre 100 pagine a colori
ricche di test, foto, consigh, ricette ¢ contributi di espert
sui temi della Pasticceria. LE RICETTE DI DOLCIARIUM
avrid una tiratura di diecimila copie acquistabili, anche on

ling, durante la tre gormt di Dolaiarium. Alle pasticeerie non

basta piu creare ottimi dolci per palati autoctoni,
¢ necessario uscire dai propn laborator, parlare
con tutth 1 consumatort ¢ proporre alternative ¢
consigli che dal punto vendita della propria citta
arrivino a mighaia di utent. I: da questa visione
che nasce LE RICETTE DI DOLCIARIUM,
un vero e proprio dolce manifesto esclusivo della
vostra aztenda. Saranno presentt tutti 1 riferimenti
delle Pasticcerie che parteciperanno all’evento, 1
nominativi dei loro Mastri Pasticceri e le ricette
dei 2 dolci ambasciatori della loro regione, oltre a

foto ¢ curiosita

Prefazione del Testimonial Dolciarium






In occasione di Dolciarium, stiamo selexionando, tra le principali figure di spicco nel mondo della pasticceria, il
testimonial ufficiale della manifestazione.

Colui che attraverso la sua arte diventera il fulcro dell’evento ¢ che, oltre a coordinare 'intero team di
pasticceri, gestira le diverse sessioni di show cooking coinvolgendo il pubblico con ricette e segreti che solo un

grande pastry chef puo conoscere.
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Stiamo arrivando...

www.dolciarium.it
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Mediw plany

Una campagna di comunicazione mirata sulla citta di
Roma e nel Lazio sard piani icata per dare il massimo
risalto alla mani-festazione, ai suoi contenuti e, soprattutto,

al SUOl partner ¢ Sponsor:
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Affissioni 6 x 3 7
Affissioni 4 x 3
Affissioni 100 x 140
Affissioni parapedonali 100 x 70
Flyers A5 (14,8 x 21)
Spot radiofonici
Magazines
Free press
Quotidiani
Blog di settore
Sito web
Ufficio stampa
Social media (Instagram, Facebook, Twitter)
Affissioni “dinamiche” su mezzi pubblici e taxi.
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Per un evento unico, come Dolciarium, dovevamo individuare o
una location altrettanto “unica” e abbiamo trovato “la ciliegina sulla torta!” \ ‘K
Prati Bus District nel quartire omonimo in Viale Angelico.

AREA D1 SERVIZIO

&

SALA 2

Gli spazi di PratiBus District sono frutto di un importante progetto di

riqualificazione di una porzione dell’ex deposito Vittoria dell’ ATAC. A ettt =
, B i W i - ¥ - s o | It
be . . : : 1 >
L'intervento ha valorizzato uno spazio di 5.000 mq rendendolo funzionale | B
5 . v " . n
alla nuova destinazione d'uso e allo stesso tempo rispettandone lo stile e le - SALA 1 + B § & |
qualita architettoniche. il i -
La location ha caratteristiche stilistiche uniche, non distante da Citta del T 4'
Vaticano e i servizi pubblici quali metropolitana, linee bus urbane, =
£ 5 5 3 5 £ Ky
parcheggi, collegamenti con vie di scorrimento veloce sono tutti nelle
vicinanze e fruibili da tutta la cittadinanza che vorra raggiungerci.
(4 SALA |
N
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Mela ¢ un’agenzia che fornisce servizi e soluzioni
creative per la produzione di eventi branding e
programmi i comunicazione. Progettiamo  soluzioni
che formiscono chiarezza e contenuti  significatvi
accompagnando il cliente dal concept alla realizzazione
del progetto, utilizzando ricerca, creativitd, tecnologie
d'avanguardia, anni di esperienza e competenza per
alutare 1 cliend a raggiungere 1 loro  obiettvi,
personificare il loro messaggio e ampliare il loro
pubblico in modo memorabile e significativo. 11 nostro
team ¢ composto da professionisti che hanno maturato
importanti  esperienze in different  settori  della
comunicazione, del marketing e dei grandi eventi. Expo
2015, Internazionali BNL d’Ttalia, E-Prix Rome EUR,
76° Open d'Italia Golf, Festa di Roma, Rome Beach

Finals, Six Nations Rugby, European Padel Rome sono

solo alcuni degli ultimi eventi che hanno visto la
nostra agenzia in var ruol. Progettiamo eventi
che creano connessioni umane reali con il
pubblico attraverso storie creative e coinvolgenti
che personificano in modo univoco brand e
obiettivi. Passione, impegno ¢ competenza,
miscelai ad un pizzico di genialitd e follia,
costituiscono 11 mix vincente della nostra ricetta
segreta, quella che da oltre 20 anni ¢i ha portato a
raggiungere grandi obiettivi ¢ tagliare sempre
nuovi traguardi.

“U nosiro lavoro consiste nell immaginare i che il diente
vorrd, prina ancora che lo faccia lnf stesso™
S. Jobs




I MIGLIORI DOLCI
I'TALIANI

Tel: +39 06 83774772

info@dolciarium.it
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